-Un trailer de un (1) eje como minimo.

-Luces reglamentarias para circulacion de acuerdo a lo prescripto en el Reglamento General de
Transito. (Ordenanza N° 10.017).

-El trailer debe estar forrado interiormente con material sanitario en la parte que tenga contacto con
alimentos y como exigen la normas sanitarias nacionales y provinciales con acero inoxidable, en el
interior que no tenga contacto con alimentos podré ser de chapa de aluminio, formica o similares.

- Piso impermeable.

- No menos de una (1) ventana para la venta.

- No menos de un (1) puerta para ingreso y egreso del personal.

- Un tanque de almacenamiento con agua potable en el interior.

- Un tanque de almacenamiento con liquido de desagtie de las piletas en la parte inferior.
-Campana y/u otro tipo de chimenea para la eliminacién de humo y olores.

- Una heladera y/o freezer para almacenamiento de alimentos perecederos.

-Todos los utensillos y enseres deberan ser descartables.

- Piletas y desagities correspondientes.

-Receptaculo para almacenamiento de residuos, con tapa, munido de bolsa descartable.

CAPITULO 2: CARROS PANCHEROS.

Art. 4°. Denominacion
Se denomina carro panchero o panchera a todo aquel vehiculo utilizado para la prepara-
ciéon y venta de panchos y bebidas en la via publica, con las prohibiciones, reglamentaciones y hora-
rios vigentes.

Art. 5°. Caracteristicas estructurales y sanitarias.
Los carros pancheros o pancheras se dotaran de:
-Un trailer de un (1) eje como minimo.

-Luces reglamentarias para circulaciéon de acuerdo a lo prescripto en el Reglamento General de
Transito. (Ordenanza N° 10.017).

- El trailer deberé estar construido con acero inoxidable, en las partes que tenga contacto con alimen-
tos.

- Un tanque de almacenamiento con agua potable en el interior.

- Un tanque de almacenamiento con liquido de desagtie de las violetas en la parte inferior.
-Todos los utensillos y enseres deberan ser descartables.

- Piletas y desagties correspondientes.

- Un receptaculo con refrigeraciéon para almacenamiento de alimentos perecederos.
-Receptaculo para almacenamiento de residuos, con tapa, munido de bolsa descartable.

- Una batea con tapa para coccion de las salchichas, desmontable o con sistema de desagtie.
CAPITULO 3 - NORMAS GENERALES.
Art. 6°. Conservacion coccion de alimentos, vestimenta, higiene y seguridad.
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